©

Winery Deluxe Truffle Dinner with Wine Tasting
February 09-14, 2024

Antipasti \ Appetizers
Parmigiano Reggiano flan with truffle
Sformatino di parmigiano reggiano con tartufo

Beef carpaccio with arugula served with black winter truffle shavings
Carpaccio di manzo con rucola servito con scaglie di tartufo nero invernale

Polenta tile with sautéed rosemary porcini mushrooms and truffle
Mattonella di polenta con funghi pioppini saltati al rosmarino e tartufo

Primi piatti \ First Course
Black truffle and Tuscan pecorino risotto
Risotto al tartufo nero e pecorino toscano

Crepes filled with porcini mushrooms and stracchino cheese, topped with truffle shavings
Crespella ripiena di Porcini e stracchino con scaglie di tartufo

Secondo piatto \ Second Course
Beef fillet with Chianti reduction, potato and zucchini timbale with thyme
Served with black winter truffle shavings
Filetto di manzo con riduzione di chianti, timballo di patate e zucchine al timo
Servito con scaglie di tartufo nero invernale

Dolce \ Dessert

Dark chocolate fondant with truffle honey and pine nuts
Tortino fondente di cioccolato con miele al tartufo e pinoli

List of products you may taste during the event:

Brunello di Montalcino DOCG Vernaccia di San Gimignano DOCG
Chianti DOCG Roseé

Chianti Classico DOCG

Morellino di Scansano DOCG Extra virgin olive oil

Super Tuscan “Baldassarre” cabernet, merlot, sangiovese Truffle olive o1l

Super Tuscan “Cavaliere” sangiovese € merlot Spicy Pepper Olive Ol

Super Tuscan “Bartolomeo” sangiovese € cabernet Balsamic Vinegar Gold Reserve
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